KIDS MENU

ROSOL Z KURCZAKA 19 PLN
Tradycyjny, klarowny rosét drobiowy z cienkim makaronem.
Alergeny: gluten, seler /

KREM Z POMIDOROW 23 PLN
Delikatny krem z pomidoréw i warzyw korzeniowych

na bulionie drobiowym, ze $mietanka i $wieza bazylia.

Alergeny: seler, laktoza, orzechy /

CHICKEN STICKS 35 PLN
Chrupigce kawatki kurczaka w delikatnej panierce,

frytki, ketchup oraz $wieze warzywa.

Alergeny: gluten /

KIDS BURGER 34 PLN
Soczysty stek wotowy smash, cheddar, ketchup,

ogorek, prazona cebulka i satata w maslanej buitce brioche.
Podany z frytkami.

Alergeny: gluten, laktoza /

PENNE NEAPOLITANA 29 PLN
Z PULPECIKAMI Z INDYKA

Penne w tagodnym sosie pomidorowym z delikatnymi
pulpecikami z indyka, wykonczone Parmigiano Reggiano.
Alergeny: gluten, laktoza, orzechy /

PANCAKES Z NUTELLA | OWOCAMI 29 PLN
Puszyste pancakes z kremem czekoladowym,

fruzeling mango, swiezymi boréwkami i truskawkami.

Alergeny: gluten, jaja, kakao, soja, orzechy, mleko /

Zachecamy do zakupienia sniadan, obiadéw
i kolacji w formie bufetéw w Primaverze.
Kazdego dnia inny bufet tematyczny.

APARTAMENTY

PLACE:SPACE

by PRIMAVZRA HOTELE

ROOM SERVICE

ZAMOWIENIA:
tel. +48 609 189 999 w godzinach od 13:00 do 21:30
Opftata za dostawe 25 PLN

PRZYSTAWKI

SLEDZ W TRZECH ODStONACH 39 PLN
Trzy wariacje na temat sledzia: klasyczny z majonezem,
musztarda i cebulg, w aromatycznej salsie paprykowej

oraz w korzennej zalewie. Podany z chrupigcymi grzankami.
Alergeny: gluten, jaja, ryby, gorczyca, laktoza /

TATAR Z POLEDWICY WOLOWEJ] 69 PLN
Poledwica wotowa z konfiturg z czerwonej cebuli,

emulsja z z6ttka i oliwg pietruszkowa, podawana

z marynowanymi grzybami, musztarda francuska

oraz chrupigcymi grzankami z mastem czosnkowym.

Alergeny: gluten, jaja, gorczyca, grzyby /

KREWETKI TYGRYSIE W TEMPURZE 59 PLN
Chrupigce krewetki tygrysie w lekkiej tempurze,

salsa z mango, chili, kolendrg i pomidorkami cherry.

Podane z grzanka oraz mtodymi satatami z dressingiem
miodowo-musztardowym.

Alergeny: gluten, jaja, owoce morza, gorczyca /



SALATKI

CAPRESE

Kolorowe pomidorki cherry, mini mozzarelle, rukola
i miody szpinak z aromatycznym dressingiem bazyliowym.
Prazone orzeszki piniowe oraz grzanka z mastem czosnkowym.
Alergeny: laktoza, gluten, gluten, orzechy /

39 PLN

SAtATKA CEZAR

Chrupiaca satata rzymska, grillowana piers kurczaka,
chipsy z boczku, ziotowe grzanki i ptatki Parmigiano Reggiano,
potaczone klasycznym sosem Cezar.

Alergeny: gluten, jaja, ryby, gorczyca, laktoza /

45 PLN

ZUPY

KREM ZIEMNIACZANY
Z CHRZANEM | PANCETTA

Aksamitny krem ziemniaczany z delikatng nuta chrzanu,
wykonczony chrupigca pancetta.

Alergeny: seler, laktoza, gluten /

28 PLN

KREM Z PORA Z WEDZONYM tOSOSIEM 31 PLN
Delikatny krem z pora na bazie biatego wina,

podany z wedzonym tososiem i cytrynowym zelem.

Alergeny: gluten, laktoza, ryby /

ZUPA Z DZIKA

Aromatyczny bulion z miesem dzika, jatowcem

i rozmarynem, z warzywami korzeniowymi.
Petny w smaku, z gtebokim lesnym charakterem.
Alergeny: gluten, laktoza, gorczyca /

32 PLN

DANIA GLOWNE

SMASH BURGER Z FRYTKAMI
STEAKOWYMI | DIPEM BELGIJSKIM

DOUBLE

Dwa steki wotowe po 75 g, maslana butka brioche,
cheddar, satata, pomidor, ogérek konserwowy,
prazona cebulka, ketchup i musztarda.

Alergeny: gluten, laktoza, gorczyca /

TRIPLE

Trzy steki wotowe po 75 g, maslana butka brioche,
cheddar, satata, pomidor, ogérek konserwowy,
prazona cebulka, ketchup i musztarda.

Alergeny: gluten, laktoza, gorczyca /

54 PLN

64 PLN

STEAK Z KALAFIORA

Pieczony kalafior marynowany z tymiankiem i gatka
muszkatotowsa, panierowany w chrupigcym panko.
Podany z kasza gryczang na mleku kokosowym, cukinia,
konfitowanym burakiem i emulsjg z czerwonego wina.

49 PLN

Alergeny: gluten, jaja, laktoza / 450 g

FETTUCCINE Z'NDUJA 42 PLN
Fettuccine w kremowym sosie z 'nduja

- pikantna wioska kietbasa, kolorowymi paprykami, cebuls,
czosnkiem i baby szpinakiem.

Alergeny: gluten, laktoza, orzechy /

SPAGHETTI CARBONARA 42 PLN
Klasyczne spaghetti z pancetta, zéttkiem,

Parmigiano Reggiano i Swiezo mielonym pieprzem.

Alergeny: jaja, laktoza, gluten /

PIEROGI KRESOWE 39 PLN

Z KASZA GRYCZANA | TWAROGIEM

Domowe pierogi z kaszg gryczang i twarogiem, okraszone ztocista
cebulka i aromatycznym mastem z czosnkiem niedzwiedzim.
Alergeny: jaja, laktoza, gluten /

PIEROGI Z KACZKA
| SOSEM ZURAWINOWYM

Delikatne pierogi z musem z konfitowanej kaczki, podane
z intensywnym sosem zurawinowym, z dodatkiem
czerwonego wina.

Alergeny: jaja, laktoza, gluten /

44 PLN

DORADA Z GRILLA

Cata dorada grillowana ze swiezymi ziotami. Podana

Z sezonowymi pieczonymi warzywami oraz ziemniakami
w masle koperkowym.

Alergeny: jaja, ryby, laktoza /

64 PLN

WOLOWINA PO BURGUNDZKU

Wotowina duszona w stylu burgundzkim,

podana z aksamitnym purée ziemniaczano-selerowym,
emulsjg z palonego masta i orzecha laskowego, jarmuzem,
glazurowang marchewka oraz cebulg pertowa.

Alergeny: gluten, seler, gorczyca, orzechy /

62 PLN

PIERS Z KURCZAKA SUPREME
W SOSIE KURKOWYM

Piers z kurczaka supreme przygotowana metoda sous vide,
podana w kremowym sosie kurkowym z pieczong dynig, papryka
sombrero i brokutem Bimi w masle migdatowym. Dopetnieniem
jest aksamitne purée ziemniaczane z nutag miodowej musztardy.
Alergeny: orzechy, laktoza, gorczyca, grzyby /

54 PLN

DORSZ SMAZONY Z FRYTKAMI Z BATATOW 59 PLN
Filet z dorsza w lekkiej panierce z maki,

smazony na ztoty kolor. Podany z frytkami z batatéw,

dipem tzatziki oraz ogérkiem marynowanym w curry.

Alergeny: gluten, ryby, laktoza /

SCHAB Z KOSCIA PANIEROWANY 59 PLN
Schab z koscia, potatki, kapusta biata zasmazana,
koperek, masetko

Alergeny: gluten, jaja, laktoza /
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